
Cupcake licorne express

Les ingrédients de votre Cupcake licorne :

Beurre  200 g Sucre 200 g Farine 200 g Œufs 4 Levure 1 paquet Sel ½ cuillère à café Moules
en papier
 

Pour la décoration de votre Cupcake licorne :

60 g de cheese cream 2 petits suisses 2 c à soupe de sucre glace 1 sachet de sucre à la
vanille Décorations en pâte à sucre (Roses, cornes, billes, perles, étoiles, oreilles,..)
 

Les étapes pour faire votre cupcake

Faire chauffer le four en plaçant le thermostat sur 190°C.
Peser 200g de beurre et le faire fondre.
Peser 200g de sucre et 200g de farine.
Verser tous les ingrédients dans un grand bol et mélanger à la spatule.
Placer les moules en papier dans des petits moules ordinaires.
Répartir la pâte à cupcakes dans les moules.
Placer les moules dans le four et faire cuire les cupcakes entre 15 et 20 minutes.
Les cupcakes cuits les laisser refroidir.
 
 

Transformez votre cupcake en licorne :

 
Égoutter les petits suisses et les mettre dans un grand bol.
Ajouter le cheese cream, le sucre glace et le sucre à la vanille et fouetter au batteur
électrique pendant 3 minutes.
Laisser refroidir le mélange 30 minutes au frigo.

Une jolie recette de cupcake à base de quatre quarts
Les cupcakes sont toujours très séduisants et
appétissants avec leur garniture à base de crème, de
beurre ou de cheese cream, mais avouons-le nous
n’avons pas toujours le temps de réaliser une garniture
compliquée ou longue. Il suffit parfois d’un peu de
colorant alimentaire, de quelques décorations en sucre
et d’un petite moule en papier fantaisie tout neuf pour
transformer un cupcake à base de 4 quart en cupcake
licorne pour les enfants. Suivez le guide !
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Moule chocolats - 12 motifs
Réf : 01292

6,49 €

Emporte-pièces métal - Motifs au choix
 

à partir de
1,99 €

Manique de cuisine en coton blanc surpiqué
 

à partir de
1,59 €

Tablier en coton avec poche
 

à partir de
2,69 €

Toques de chef en non-tissé blanc - Taille enfant
 

à partir de
4,74 €

Dessous de verre rond en bois
 

à partir de
0,69 €

Sac à tarte en coton
 

à partir de
3,19 €

Répartir la garniture sur les cupcakes avec une poche à douille
Décorer les cupcakes avec vos éléments en pâte à sucre

Des produits 10 Doigts pour la cuisine

Retrouver mon matériel sur le site 10doigts.fr
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